KETMESTER MARCALI KFT — Ev véllalkozasa dij 2012

A Mester cukraszdat lizemeltet6k csalddjaban harman is a vendéglatast valasztottak
hivatasuknak: Pappné Hatdé Andrea cukraszmester, Hatd Andras szakacs és Papp Baldzs
cukréasz-szakacs. Kezdettdl fogva olyan csaladi vallalkozasban gondolkodtak, melyben
egyszerre tudjak kamatoztatni szakértelmiiket, és ugyanakkor a vallalkozas megélhetést is
biztosit mindannyiuk szamara.

Palyajuk kezdetén még elérhetetlennek tiint egy minden igényt kielégitd étterem-cukraszda-
kavézd megvalositdsanak gondolata, de almaik kozt mar akkor is szerepelt. Szakmai
tapasztalatra, Osszetartasra €s anyagi forrasra volt sziikségiik céljaik megvaldsitdsahoz.
Mindannyian kitartéan dolgoztak — itthon és kiilf6ldon gyarapitottak tudasukat. Kozel 10 évi
kiilfoldi munka utdn mégis ugy dontottek, hogy itthon kezdenek vallalkozasba. 2006
decemberében, miutan Andrea mestervizsgat tett, indult el a cukrasziizemiik termelése.
Folyamatosan keresték a kapcsolatot a kornyékbeli cukraszdakkal, igy kardcsonyra mar tobb
tizletben meg tudtak jelenni kinalatukkal — j0 mindségii, kedvezé ara siiteményeik, tortaik
rovid 1d6 alatt piacot talaltak.

A cukraszatban és a vendéglatasban szerzett hazai és kiilfoldi tapasztalataiknak, valamint a
csaladi Osszefogasnak koszonhetéen 2007 tavaszan, 3 alkalmazottal megnyitottak elsd
iizletliket a Széchenyi utcaban. Kindlatukat helyben készitett f6zott fagylalttal bovitették.

A cukréasztermékeik irdnt megnovekedett keresletnek kdszonhetden nagyobb iizlethelyiségre
volt sziikségiik, igy 2008 aprilisaban a jelenlegi, Rakoczi utcai iizletbe koltoztek, ahol
lehetdségiik nyilt egy kozel 60 0s terasz kialakitasara is.

A nagyobb iizlet 1ényegesen tobb munkat, ezaltal tobb alkalmazottat kdvetelt meg, igy mar
heten dolgoztak a vendégek megelégedettségéért.

Mindig igyekeznek szinvonalas, baratsagos koriilményeket teremteni, évrél-évre megujitjak
cukraszdajuk arculatat. Kinalatukat folyamatosan vendégeik igényéhez alakitjak. Friss és jo
mindségli alapanyagokkal, korszerii technologiaval dolgoznak; a napi kinalat mellett egyéni
igényeket is kielégitenek.

A 2010-es év végén lattak reményt eredeti céljuk megvalositasara, egy étterem létrehozasara.
Nagy kihivast jelentett szdmukra, de ¢éjt nappalld téve dolgoztak, igy 2011 nyaran valora
valtottdk almaikat. A vendégtért Gjabb 50 férdhellyel bovitették, ettdl kezdve Balazs a
cukraszda, Andréas az étterem vezetésére 0sszepontosit. Jelenleg, szezontol fliggden akar 23
alkalmazottnak tudnak megélhetést biztositani. Lehetdségeikhez mérten tdmogatjak a varos
rendezvényeit, sportéletét.

A kévékiilonlegességek, siitemények, fagylaltok mellett délben napi ajanlattal varjdk a
betérdket. Szezonalisan megujuld étlapjukkal, étel-hazhozszallitassal, rendezvények, céges és
csaladi 0Osszejovetelek lebonyolitdsdval mindig viddman, kedvesen allnak a vendégek
rendelkezésére.

Mindezek alapjan Marcali Varos Onkorméanyzata a 2012-es évben az Ev Vallalkozasa Dijat a
Kétmester Marcali Kft-nek adomanyozza.



